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BRESSANONE 
& CHIUSA 

13 dicembre 2026 
 

Natale è…passeggiare tra le casette di legno appena spolverate di neve, ricche di addobbi per un albero che 

attende solo l’arrivo dei doni…è un’atmosfera di festa, circondati dalle persone più care, sorseggiando una 

cioccolata calda o un bicchiere di vin brulé……è poter immaginare - con il naso all’insù - le renne che trainano 

la slitta volante. Perché in un luogo magico tutto può accadere. Natale è.... Chiusa, uno dei “borghi più belli 

d’Italia” con il suo mercatino medioevale, maestosi alberi addobbati… un’atmosfera quasi surreale, un tuffo in 

un passato lontano non ancora dimenticato.  

 
 

 

 

Domenica 13 dicembre 

Vittorio Veneto/Bressanone/Chiusi/Vittorio Veneto 
 

Ritrovo dei partecipanti nel luogo e orario stabilito, sistemazione in pullman e partenza. Arrivo a Bressanone in 

mattinata, incontro con la guida e visita di questa città vescovile situata tra Isarco e Rienza, città dalla storia 
millenaria e dal carattere medioevale quasi immutato, storia che si legge nelle facciate delle case, piccoli tesori 
architettonici nascosti nelle arcate dei portici. Visita del maestoso Duomo in stile barocco con il suo celebre chiostro 
ed il palazzo Vescovile.. Pranzo in ristorante.  Nel pomeriggio tempo libero a disposizione per scoprire il tradizionale 
Mercatino di Natale, uno dei momenti più animati e ricchi d'atmosfera di tutto l'anno. Con l’Avvento inizia infatti a 
Bressanone un periodo speciale. Le luci natalizie immergono la città medioevale in un’atmosfera di gioia e d’attesa 

per il periodo più bello dell’anno. Al mercatino di Natale di Bressanone nel cuore della città, gli espositori aprono 
giornalmente i loro stand offrendo artigianato tipico: presepi, sculture in legno, ceramiche fatte a mano, candele, 
sfere e angioletti in vetro. Trasferimento a Chiusa, piccolissima cittadina medioevale, divenuta uno dei “Borghi più 
belli d’Italia”, grazie alle facciate merlate dei palazzi, agli ampi bovindi e agli antichi stemmi delle locande….mura 
dal sapore medioevale e il fascino di un tipico borgo dell’Alto Adige,  Chiusa, cuore della Valle Isarco, è una 
cittadina davvero graziosa.….i negozi ospitati negli antichi palazzi, i curiosi prodotti dell’artigianato locale, le 
specialità tirolesi e mediterranee, la vita, raccolta e mondana, sono cose che vanno vissute. Esattamente come il 

piacere di un cappuccino sulla piazza del paese, magari accompagnato da un delizioso cuore di crema di castagne. 
Visita guidata di questo piccolo borgo e tempo a disposizione per una passeggiata nel mercatino, tra i vicoli e il 
centro storico, con una ventina di espositori in abiti medievali.…un’atmosfera quasi surreale, un tuffo in un passato 
lontano non ancora dimenticato. Partenza per il rientro alla località di provenienza. Arrivo in serata. 
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QUOTA DI PARTECIPAZIONE           EUR 100,00 
 (Tour di gruppo min. 40  partecipanti) 

 

 

 

LA QUOTA COMPRENDE 
_Trasporto con bus GT, autista spesato e pedaggi inclusi;   
_Pranzo in ristorante, ½ l acqua, ¼ l vino, caffè inclusi; 
_Guida come da programma;  
_Accompagnatrice d’agenzia; 
_ Assicurazione Allianz medico/bagaglio. 
 

 

 

 

 

LA QUOTA NON COMPRENDE 

_Ingressi; 
_Bevande non indicate;  
_Mance, extra personali e tutto quello non 
indicato alla voce “La quota comprende”. 
 
 

 

 

 
 

 
 
 

Informazioni  
 
Iscrizioni:  al più presto, fino a esaurimento posti 
Acconto:  Eur 50,00 pp da versare al momento della conferma 

 
• RISTORAZIONE:  
Problemi alimentari seri o allergie dovranno essere comunicate in 
agenzia al momento della prenotazione. Giuchina Tour invierà la 

segnalazione ai ristoratori ma non potrà garantire la modifica dei 
menu, che sarà sempre soggetta alla disponibilità dei ristoratori.  
 

 
 

 

 


